
Speisekarte  .  Snackkarte
Öff nungszeiten Küche: Dienstag bis Samstag 12.00 – 14:00 Uhr; Abendessen Dienstag bis Samstag von 18.00 Uhr bis 21.00 Uhr. 

Außerhalb dieser Öff nungszeiten sowie an Sonn- und Feiertagen erhalten Sie Kleinigkeiten aus unserer Snackkarte.



Starters & Kalte speisen 
 

Rindercarpaccio          18.9 

Hauchdünn geschnittenes Rindfleisch aus Südamerika  

mit Eisbergbouquet im Trillers Parmesankörbchen, an 

hausgemachter Vinaigrette mit gerösteten Pinienkernen 

 

Lachs-Heilbutt-Carpaccio         18.9 

Hauchdünne Scheiben vom Lachs und Heilbutt mit  

Noriblatt an Vinaigrette und Zitrone, mit schwarzem  

Sesam und Eisbergbouquet im Trillers Parmesankörbchen 

 

Gurken-Tomaten-Carpaccio         12.9 
Hauchdünne frische Gurken- und Tomatenscheiben von 

Früchte Kreis aus Saarbrücken mit schwarzem Sesam, 

mariniertem Feta und Eisbergbouquet im Trillers 

Parmesankörbchen 

 

oder auch 

Gurken-Tomaten-Carpaccio Vegan             10.9 

 

 

Trillers Bowls  
 

„Grün und Bunt“ Salat Bowl Vegan          9.9 

Knackiger Eisbergsalat mit buntem Mix aus Tomaten,  

Paprika, Gurken, getoppt von Blütenmix mit Trillers 

Hausdressing, einer feinen Kräuter-Vinaigrette 

 

„Altsaarbrücker Schlemmer“ Bowl         12.9 

Urig und stabil! Der klassische Alt-Saarbrücker  

Wurst-Käse Salat mit hausgemachter Senf-Vinaigrette 

Paprika, Gurken und Ei, Meatballs 

Trillers Pasta 
 

Spaghettini Arrabiata   14.9 

scharfes Sugo aus Tomaten, Zwiebeln und feinem Chili 

 

Pappardelle Garnelen Curry-Safran 19.9 

Pappardelle mit Riesengarnelenschwänzen Sous vide 

gegart an einer aromatischen Sauce von Kokos Curry  

und Safranfäden 

 

Schlemmerpfannen 
 

Saarländisch 
Saarländische Lyoner Pfanne                    12.9 

…gebratener Lyoner von Metzgerei Schwamm mit Speck, 

Zwiebeln, Bratkartoffeln und Senf

 
„Dibbelabbes“ - das Traditionsgericht im Saarland! 
…geriebene Kartoffeln mit Zwiebeln, Speckwürfel, Lauch und Ei. Die 

Zutaten werden zusammen in einem gusseisernen Topf, dem Dibbe, im 

Ofen gegart, in der Pfanne gebraten.

 

„Dibbelabbes Original“                                                    16.9 
… mit hausgemachtem Apfelmus im „Dippche“  

Dibbelabbes Gourmet                                                        19.9 
… mit gebeizten Lachsstreifen und Crème Fraîche-

Schnittlauch 

 

Mediterran 
 

Feta Pfanne Tomate-Chili                                                 12.9  
…gebackener Feta ummantelt von Chilliöl, Kräutern und 

Tomaten und frischem Körnerbrot. 

 





SNACKKARTE

FLAMMKUCHEN
Elsässer Flammkuchen   11.9
mit Zwiebeln und Speck

Griechischer Flammkuchen  11.9
mit grünen Peperoni und Hirtenkäse

Veganer Flammkuchen   11.9
mit buntem Gemüse

Norwegischer Flammkuchen  14.9
mit Lachs und Garnelen

PIZZA
Pizza Bufala     10.9
mit Tomatensoße und Büff elmozzarella

Pizza Diavolo     10.9
mit Tomatensoße, Pikanter Salami, 

Peperoni und Käse

Pizza Tonno     11.9
mit Tomatensoße, Thunfi sch, 

Zwiebeln und Käse

Pizza Salami     10.9
mit Tomatensoße, Salami und Käse

Pizza Succuk     10.9
mit Tomatensoße, Pikanter 

Salami und Käse



Menu  .  Snack Menu
Lunch & Dinner: Tuesday to Saturday: 12 p.m. to 2 p.m.; Dinner Tuesday to Saturday from 6pm to 9pm. 

Outside of these opening times and on Sundays and public holidays, you can get small items from our snack menu.



Starters & Cold diches 
 

Beef Carpaccio           18.9 

thinly sliced beef from South America 

with iceberg bouquet in the Trillers Parmesan basket, on 

homemade vinaigrette with roasted pine nuts 

 

Salmon Halibut Carpaccio         18.9 

wafer-thin slices of salmon and halibut with 

Nori sheet with vinaigrette and lemon, with black 

Sesame and iceberg bouquet in the Trillers Parmesan 

basket 

 

Cucumber Tomato Carpaccio         12.9 
wafer-thin fresh cucumber and tomato slices from Fruits 

Kreis from Saarbrücken with black sesame, marinated feta 

and iceberg bouquet in the Trillers Parmesan basket 

 

or 

Cucumber Tomato Carpaccio Vegan                10.9 

 

 

Trillers Bowls  
 

„Green and Colorful“ Salat Bowl Vegan           9.9 

crunchy iceberg lettuce with a colorful mix of tomatoes, 

peppers, cucumbers, topped with a flower mix with Triller's 

house dressing and a fine herb vinaigrette 

 

„Old Saarbrücken Gourmet“ Bowl        12.9 

quaint and stable! The classic Old Saarbrücken 

Sausage and cheese salad with homemade mustard 

vinaigrette, Pepper, cucumber and egg, meatballs 

 

Trillers Pasta 
 

Spaghettini Arrabiata   14.9 

spicy sauce made from tomatoes, onions and fine chili 

 

Pappardelle Garnelen Curry-Safran 19.9 

pappardelle with king prawn tails sous vide with an 

aromatic coconut curry sauce and saffron threads 

 

gourmet pans 
 

SaarlAnd 
Saarland Lyoner Pan   12.9 

… fried Lyoner from the butcher Schwamm with bacon, 

onion, pan fried potatoes and mustard

 
„Dibbelabbes“- the traditional dish in Saarland! 
…grated potatoes with onions, diced bacon, leek and egg. The 

ingredients are cooked together in a cast-iron pot, the dibbe, in the oven 

and pan-fried.

 

„Dibbelabbes Original“    16.9 
… with homemade applesauce in the "Dippche" 

Dibbelabbes Gourmet    19.9 
… with pickled salmon strips and crème fraîche chives 

 

Mediterranean 
 

Feta PAN Tomato-Chili   12.9  
…baked feta coated with chili oil, herbs and tomatoes and 

fresh grain bread. 

 
 





SNACKKARTE

FLAMMKUCHEN
Tarte Flambée                                     11.9
with onions and bacon

Greek tarte                                         11.9
with green peppers and shepherd cheese

vegan Tarte                                         11.9
with a variation of vegetables

Norwegian tarte                               14.9
with salmon and shrimps

PIZZA
Pizza Bufala     10.9
with tomato sauce and buff alo 

mozzarella cheese

Pizza Diavolo     10.9
with tomato sauce, spicy salami, 

pepperoni and cheese

Pizza Tonno     11.9
with tomato sauce, tuna, onions and cheese

Pizza Salami     10.9
with tomato sauce, salami and cheese

Pizza Succuk     10.9
with tomato sauce, spicy salami and cheese



La Carte  .  Carte snacking
Déjeuner et Dîner Mardi au samedi : 12h à 11h à 14h00 ; du mardi au samedi de 18h à 21h. 

En dehors de ces horaires d‘ouverture et les dimanches et jours fériés, vous pouvez vous procurer 

de petites pièces de notre carte snacking.



Entrées & Plats Froids 
 

Carpaccio de bœuf              18.9 
Viande de bœuf d'Amérique du Sud coupée très finement  

avec bouquet d'iceberg dans le panier de parmesan Trillers, 

à la vinaigrette maison avec des pignons grillés 

 

Carpaccio de saumon et de flétan                                18.9 

Très fines tranches de saumon et de flétan avec  

feuille de nori à la vinaigrette et au citron, avec du  

sésame et bouquet d'iceberg dans la corbeille de parmesan 

Trillers 

 

Carpaccio de concombre et de tomates              12.9 
Fines tranches de concombre et de tomate fraîches de 

Früchte Kreis de Sarrebruck, accompagnées de sésame noir, 

de feta marinée et d'un bouquet d'icebergs dans un panier 

de parmesan Trillers 

 
ou encore 

Carpaccio de concombre et de tomates            10.9 
 

p 

Trillers Bowls  
 

Salade Bowl "Verte et colorée" Vegan            9.9 
Salade iceberg croquante avec un mélange coloré de 

tomates, poivrons, concombres, le tout agrémenté d'un 

mélange de fleurs et de la vinaigrette maison de Triller, une 

délicieuse vinaigrette aux her 

 

Bowl "Altsaarbrücker Gourmand"         12.9 

Authentique et stable ! La classique Alt-Saarbrücker  

Salade de saucisses et fromage avec vinaigrette à la 

moutarde maison, poivrons, concombres et œufs, boulettes 

de viande

Trillers Pasta 
 

Spaghettini Arrabiata                 14.9 
Sugo piquant à base de tomates, d'oignons et de piment 

fin 

Pappardelle Crevettes Curry-Safran               19.9 
Pappardelle aux queues de crevettes géantes cuites sous 

vide avec une sauce aromatique au curry de coco  

et de filaments de safran 

 

Poêle gourmanden 

De la sarre 
 

Poêlée Lyonnaise de la saare                12.9 
Lyoner rôti de la boucherie Schwamm avec lard, oignons, 

pommes de terre sautées et moutarde 
 
„Dibbelabbes“ - le plat traditionnel de la Sarre ! 
des pommes de terre râpées avec des oignons, des 

lardons, des poireaux et des œufs. Les ingrédients sont 

cuits ensemble dans une marmite en fonte, le dibbe, au 

four, puis sautés à la poêle.
 

„Dibbelabbes Original“                  16.9 
avec de la compote de pommes maison dans le „Dippche“ 

Dibbelabbes Gourmet                  19.9 
… avec des lamelles de saumon mariné et de la crème 

fraîche à la ciboulette 

 

Méditerranéen 
Poêlée de feta tomate chilii                                        12.9  
feta cuite au four enrobée d'huile de piment, d'herbes et 

de tomates et de pain frais aux céréales. 





SNACKKARTESNACKKARTE

FLAMMKUCHEN
Tarte Flambée   11.9
avec oignons et bacon

Tarte fl ambée grecque  11.9
avec poivrons verts et fromage du berger

Tarte végétalienne   11.9
avec variation de legumes

Norvège tarte   14.9
avec saumon et crevettes

PIZZA
Pizza Bufala     10.9
avec sauce tomate et mozzarella de buffl  e

Pizza Diavolo     10.9
avec sauce tomate, salami épicé, 

pepperoni et fromage

Pizza Tonno     11.9
avec sauce tomate, thon, oignons et fromage

Pizza Salami     10.9
avec sauce tomate, salami et fromage

Pizza Succuk     10.9
avec sauce tomate, salami piquant et fromage


